YURAN

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Primer corte:
Tiras
(con cuchillas circulares)

CORTE (en mm)

Segundo corte:
Cubos
(con cuchillos transversales)

Incluido

4 kW o 5,5 (7,5 kW o 10 HP en opcion)

840 x 2580 x 1236 mm

600 kg

Con méas de 50 afos de experiencia y
3000 maquinas en operacién mundial-
mente, FAM® NV es de lejos, el lider

en el mercado europeo de cortadoras
industriales para el sector alimenticio.
Mundialmente, tenemos una experiencia
con mas de 1.000 diferentes aplicaciones
de corte en el sector de verduras y fruta.

También para sus aplicaciones buscaremos la
solucién de corte mas apropiada. Para eso,
FAM dispone de varias cocinas de prueba
completamente equipadas, repartidas por
los centros més importantes de nuestra
red de representantes. Les invitamos

con mucho gusto para una prueba sin
compromiso con sus propios productos.
Una demonstracion sin compromiso en su
propia empresa o una maquina a prueba
también forman parte de nuestro servicio.

Aparte de eso, nuestro servicio se extiende
a diferentes equipos de servicio a su
disposicion. Se puede pedirlos a demanda
o en el marco de una de nuestras férmulas
de servicio a medida. Su representante
FAM cuenta con un largo stock de piezas
de recambio, de modo que, él mismo,

le pueda ayudar inmediatamente.

Para una resefia completa de nuestras
maquinas, servicios y representantes,
le rogamos consultar nuestra pagina web:

www.fam.be

Neerveld 2

B-2550 Kontich - Belgium

t. 432 345092 20 ® f. +32 3 450 92 50
info@fam.be ® www.fam.be
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2
=
E
=
=
=

cutting edge solutions for food

Yuran®

Cortadora de Aves & Carne

®
FAM



La nueva Yuran® es ideal para el corte de una gran \
variedad de carnes tanto congeladas (hasta -10°C) L
como escaldadas o cocinadas como producto b Aplicaciones:

cocido (hasta 60°C). Jamon crudo y ahumado, tiras de
tocino, filete de pollo, pechuga
o carne de pierna de pollo crudo,
pollo cocido, higado de pollo,
corteza de tocino, filete de
pescado...

Ventajas mas importantes:

» La Yuran® esta completamente fabricada de
acero inoxidable
» En un solo movimiento, la tapa articulada da

acceso a las diferentes zonas de la maquina @
» Chasis con barras con forma romboidal a 45°

para facilitar la limpieza @

» Facil sistema de sustitucion de rodillos para
los cambios de tamafio de corte ©

» Panel de control eléctrico integrado que
incluye un variador de frecuencia para lograr
una mayor flexibilidad en los cambios de
tamafio de corte y para incrementar @

» Nuevo sistema ergonémico que facilita el
ajuste de tension o sustitucion de la correa
de alimentacion © /

» Laterales desmontables con sistema de l \
posicionamiento de precision

» Correa de alimentacion con bandeja de
soporte O

La apariencia ‘desmenuzada’:
» Juntas de los ejes de los rodillos

herméticamente cerradas. La cortadora Yuran® le ofrece

mucho mds posibilidades que el

corte en tiras y tacos. Simplemente

combinando las cuchillas circulares

Principio de funcionamiento:

con estrellas de alimentacion

adaptadas, le da a su carne y aves

La carne, con su espesor predeterminado, estd llevada una apariencia ‘desmenuzada’

en una ancha cinta transportadora de 220 mm por el tradicional.

rodillo de alimentacion hacia el eje de cuchilla
circular. Las cuchillas circulares cortan la carne en
tiras, que son cortadas en cubos por el eje de la
cuchilla de corte transversal a la longitud deseada.

Los ejes de cuchilla circular y de cuchilla de corte
transversal se pueden cambiar fdcilmente gracias al
sistema rdpido para el intercambio de las herramientas

de corte, de tal manera que al cambiar el tamaiio de
corte no se pierda tiempo de produccion importante.



